ANCHOR ALCHEMY |

Aromas éleszt6 a fehérborok aromaintenzitasanak és komplexitdsdnak a kiemelésére

Gyadrto: VASON GROUP S.r.l. Localita Nassar, 37 | - 37020 Pedemonte Verona
Forgalmazo: Cellarius Kereskeddhdz Kft. Szigetvdr H-7900 Dencshdzai ut 12.

Eredete:

Az ANCHOR ALCHEMY 1 egy tudomanyos kutatdsok alapjan eléallitott boréleszt6
gomba keverék.

Az elbdallitasa az AWRI-val (Autralian Wine Research Institute) vald kdzds kutatdmunka
eredménye.

A fermentécié kinetikdja:

= Gyors erjedés - hdteés ajanlott!
= Alkohol kihozatal' - 0,58-0,63
Technikai jellemz&k:
» Hidegtlrés - 12C
= Optimalis °C tartomany - 13-16C
=  Ozmotikus tolerancia? - 25 Balling / Brix, 13,9 Bau
= Alkohol tolerancia®15C-on  15,5%
= Habképzpés - Alacsony
Anyagcsere jellemzdk:
= Glicerol termelés - 5-7 g/L :
= |llosav termelés - altalaban kevesebb, mint:C ANGHOR ALCHEMY |
= SO, termelés - nincs vagy nagyon alacsony e
» Nitrogén szukséglet - atlagos vagy alacsony —
Fenotipus:
= Killer aktivitas - pozitiv és negativ ( a felszaporitas alkalmazasa a

direkt
inokulacio helyett torzitja a keverek 6sszetételét)
= Cinnamyl dekarb. aktivitas Alacsony pozitiv (POF+)

Adagolas:
20g/hL - direkt inokulaciéval!

Csomagolas:
1kg-os vakuumfoliazott csomagokban.

Tarolas:
5-15C ko6zo6tt szaraz helyen tarolandd!

1 Az atvaltas fUgg a must indulé cukortartalmatdl, a kierjedt bor maradékcukor
tartamatdl, az erjesztési hdémeérséklettdl és az erjesztbéedénytdl

2 Azt a legmagasabb cukortartalmat jelenti, amit egészséges szélé esetén az Anchor
ajanlasaival az éleszt6 szarazra képes kierjeszteni

3 Az alkohol tolerancia flugg az erjesztési hémérséklettdl. (A magasabb erjesztési
hémeérséklet esetén az alkohol toxikus hatdsa nagyobb).
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Az ANCHOR SZARITOTT AKTIV FAJELESZTOK TULAJDONSAGAI ES JELLEMZOI
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NT: Nem Tesztelt; S: Jellemz6; VS: Er6sen Jellemzé; D: Az MLF vontatott lehet
Orszdgonként eltéré lehet az egyes térzsek elérhetdsége.
REHIDRATACIOS PROCEDURA

1. LEPES: Adjunk 1 kg élesztét 10L higitott35-38C-os

musthoz +/- 7Brix (4Baumé) évatos kevergetés
kdzben Ugyelve, hogy ne csomadsodjon dssze.

All you need to know about Anchor Yeast is now available to
you 24 hours a day, including product data sheets, certification

Lehetdleg kiérmentes vizet hasznaljunk. and FREE YEAST TRIALS for commercial wineries that are
2.LEPES: Hagyjuk 10-20 percet allni. not yet using our products,

3.LEPES: Kezdjuk el az erjesztend6 musttal

visszahUteni az inokulatumot allandd

www.newworldwinemaker.com

kevergetés mellett. (10C 1) A comprehensive source of information on cellar management
4 LEPES: Keverjuk hozza az inokulatumot a z trends, news, opinions, harvest reports, worldwide events and

erjesztendd musthoz.

selentifie papers for New World winemakers worldwide.
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Az adatlapon szerepld termékek specifikdcioi a megadott instrukciok mellett

érvényesek, es felelésséglink iddig terjed. Minden alkalmazdst az éppen fenndllo
kordiményekhez kell igazitani, ami minden esetben

.anchorwineyeast.com

AMCHOR W INE YEAST: P O BOX |4, EPPINDUST 7475, SOUTH AFRICA @ w
TELEPHOMNE +I7 1| 534 |135], FAX + IT 1| 534 J88|

WINE YEAST
a felhasznadlod feleléssége.

THE LEADIMG MEW WORLD WINE YTEAST BRAMD
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