PREMIUM SUPERTUSCAN

Saccharomyces cerevisiae
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Osszetétel.

A terméket bordszati alkalmazéasra valasztottak a Siena hegyei kozt elhelyezkedd
boraszatokban, nagy szazalékban tartalmaz aktiv sejteket (minimum 20 milliard /
gramm). A Saccharomyces cereviae torzsbdl szarmazik a régi (1970) Lodder besorolas
alapjan.

Tulajdonséqgai:

A PREMIUM SUPRTUSCAN idealis élesztd testes vordsborokerjesztéseéhez, melyeket
hordds érlelésre szanunk.

Tiszta, elegans erjedést biztosit még magas alkohol fok mellett is.

A beoltast kdvetden ez az élesztd gyors fermentacios kinetikaju, ami a vorosborok
esetében kivanatos, hiszen a folyamat gyorsan lefojtja az eredeti mikroflorat. Ezt
kovetbden az erjedés egyenletes, kevés hab képzddésével jar.

Mivel kevés kénszarmazek kepzédik az erjesztéskor, elkertlhetd az a redukcios jelenség,
ami altalaban csokkenti a fajtara jellemzd aromak kifejezdédését, és az erjedés
tisztasagat.

A PREMIUM SUPERTUSCAN kivald glicerol termelé éleszté. Sejtfelllete nem nyeli el a
szinképzo6 vegyuleteket, igy héjon aztatasra tokéletesen alkalmas.

Alkalmazasa:

A PREMIUM SUPERTUSCANT kivalo, testes vorosborok készitésehez ajanljuk, melyeket
tejsavas erjesztésnek vetunk al3d, és hosszu érlelési folyamat utan érik el teljességuket.
Fent leirt jellemzoi alapjan ez az élesztd idealis olyan mustok erjesztéséhez, melyekbdl
harmonikus, arnyalt strukturaju és magas alkoholfoku borok készulnek.

A Veronai Egyetemmel kdzdsen végzett kisérletek azt mutattdk, hogy ez az
élesztébaktérium  rendkivil  jol  muUkoédik  az AmarO4-gyel. A PREMIUM
SUOPERTUSCANNAL vegzett elsédleges erjesztés optimalis alapot biztosit ennek a
baktériumnak, hogy tiszta, organoleptikus, tejsavas erjesztést vigyen végbe.
Alkalmazasa soran, kérjuk, pontosan kévesse a hatalyos jogi szabalyozast.

Hasznalata:

A szUkséges mennyiségl élesztét oldjuk fol 10 -szeres mennyiségl, 1-2%-o0s
cukortartalmu langyos vizben (40 C). 30 perc elteltével kevergetés mellett fokozatosan
adjuk a szdrt és kénezett musthoz, ezzel lehetdleg ne okozzunk nagy hémérséklet
csokkeneést.

Az élesztd szaporodasanak érdekében az oldat nem tartalmazhat kb. 2 %-nal tébb
cukrot, és gondosan kell levegbztetni. Ebben a szakaszban erjesztés aktivald termékek
hasznalata javasolt -V ACTIV PREMIUM.

A rehidratalt élesztd igy mar aktiv erjesztd fazisba lépett, és visszakeverhetjuk a borhoz,
hogy az erjesztés megkezdddjon. Ennek legjobb mddja, ha a reaktivalt élesztét az
erjesztd tank aljara tesszuk, és a bort fokozatosan adagoljuk hozza.

Adagolas:
10-20 g/hl vorés mustok erjesztéséhez.

Csomagolas:
5009 vakuum csomagolasban, polyaminate tasakokban.
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Tarolas:

A termeéket szaraz, hlvos helyen taroljuk. llyen feltételek mellett a cimkén jelzett
szavatossagi id6 lejartaig aktiv marad.

A felbontott csomagokat gondosan zarjuk le, és minél elébb hasznaljuk fel.

Veszélyességi besorolasa:
A 28/01/1992 D.M. Miniszteri Dekrétum alapjan nem mindésul veszélyes terméknek.
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