TUTTIFRUTTI WHITE

Boraszati tannin

Gyartdo: VASON GROUP Sir.l. Localita Nassar, 37 | - 37020 Pedemonte Verona
Forgalmazo: Cellarius Kereskedbhdz Kft. Szigetvdr H-7900 Dencshdzai ut 12.

Osszetétel:
A TUTTIFRUTTI WHITE egy gyUumolcsfabdl kivont kondenzalt tannin.

Tulajdonséagai:

Az extrakcios eljaras, amelyen a TUTTIFRUTTI WHITE tannin az el&allitasa soran atesik,
lehetévé teszi azon anyagok kivonasat, amelyek felelések a fehér és a rozéborok
illatanyagainak frissen tartasaért kiemeléséért. A készitmény egy semleges fehérbor
esetén emeli a bor gyUmolcsos karakterét és illatat, mig mas, az illat szempontjabdl
komplett fehérborok esetén jelentdsen emeli a tétel izének eleganciajat. Azoknal a
fehérboroknal ahol az idgjarasbdl a magasabb pH értékbdl vagy egyszerlen a
termdhelyre jellemzd forrd klimabol adoddan a szdldfajtara jellemzd elsédleges
aromakarakterek sértlnek, a TUTTIFRUTTI WHITE képes visszaadni a bor friss aromait és
izérzetének frissességét erdsiteni.

A termek mindsegi jellemzdi analitikailag ellendrizettek, amelyek megfelelnek a Codex
Oenoloigique International (Nemzetkdzi Boraszati Kodex) altal megkdvetelt
kritériumoknak. A TUTTIFRUTTI WHITE a készitése soran atesik az instantenizacios
proceduran, amely biztositja a termék kdnnyld oldhatdsagat, de megérzi annak fontos
organoleptikai tulajdonsagait.

Alkalmazasa:

A TUTTIFRUTTI WHITE alkalmazasat a tisztulasi folyamatok elkezdddeésetdl a vegsd
tisztitoszlrésekig ajanljuk az esetleg mar fehérjestabilizalt borok esetében is. A bor
szUrhetdségi indexére nincs befolyassal.

Hozzaadasat fehérje stabil borokhoz javasoljuk, az utolso szlrést megeldzden. Célszerl
a kulénboz6 koncentraciok elbzetes érzékszervi tesztelése.

Hasznalata:

Ovatosan oldjuk fel a szlikséges mennyiségl TUTTIFRUTTI WHITE-t 1:10 ardnyban langyos
vizben, majd adjuk hozza a kezelend6 tételhez. Ne hasznaljunk fém edényt, vagy
kalciumban gazdag vizet. Tanacsos a szUrést megeldézéen legalabb 10 nappal
hozzakeverni a tételhez. Mindig ellendrizze el6zetesen a bor fehérjestabilitasat.

Adagolas:

1-5 g/hL rozék esetében

1-5 g/hL fehérboroknal

1-15 g/hL illathidnyos, kissé oxidalt tételek esetén.

Csomagolas:

0,5kg-os polilaminalt zacskokban, visszazarhaté Zip rendszerl zarral ellatva.
Tarolas:

Fénytdl és sugarzo hétél elkuldnitve, hlvds szaraz helyen gondosan visszazart
zacskoban.

Veszélyességi besorolasa:
A jelenlegi szabalyozas alapjan a termék a ,Nem Veszélyes” kategoridba sorolanda.
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