ZIMAFRIUT

Enzimkészitmény a fehérszél6k fajtara jellemzé aromakomponenseinek kinyerésére és
felszabaditasara, illetve Uj fehérborok tisztitasara

Gyadrto: VASON GROUP S.r.l. Localita Nassar, 37 1 - 37020 Pedemonte Verona
Forgalmazo: Cellarius Kereskedbhdz Kft. Szigetvdr H-7900 Dencshdzai ut 12.

Osszetétel:

A ZIMAFRUIT egy magas pektolitikus és glikozidaz valamint poligalakturonaz aktivitassal
rendelkezd enzimkészitmény, amelyet aromafeltarasra illetve a mustok tisztulasanak
elésegitésére fejlesztettek ki.

Tulajdonsagai:
A ZIMAFRUIT por alaku enzimkészitmény. A boraszati alkalmazasra kifejlesztett enzimkeverék

amely pektolitikus és glikozidaz aktivitassal rendelkezik jol alkalmazhatd a testes fehérborok
készitésekor aroma felszabaditasra és a mustok tisztuldsanak eldsegitésére- felgyorsitva a
zavarositd alkotok kivalasat- valamint a kezelt fehérmustok szUrhetéségének javitasat. A
bogyohéjban taldlhaté aromaanyagok extrakcidja és hidrolizise, a kapcsolt pektolitikus és
glukozidaz aktivitasnak koszénhetd, amelyek kozul az utdbbi képes a magasabb cukortartalom
mellett is hatékonyan muikédni. A ZIMAFRUIT enzimkészitmeénynek nincs anthocyanaz aktivitasa,
ezért vorosborok esetében is ajanlhato!

Alkalmazasa:

A ZIMAFRUIT enzim pektolitikus és gllkozidaz aktivitasa megjelenik az aromas prekurzorok
extrakcidjdban és hidrolizisében, a monoterpenolok és a norizoprenoidok felszabaditasaban,
amely vegyuletek szamos szbléfajta esetében a fajtakarakter kifejezédésért felelnek a kierjedt
Ujborokban.

A ZIMAFRUIT tartalmazza mind a négy glukozidaz enzim aktivitast, amely ehhez szUkséges,
viszont mentes a hatranyos aromakarakterek feltarasaért felelés cinnamyl-észteraz aktivitastol és
a vorosborok szinanyagainak degradalasaért felelés anthocyanaz aktivitastol.

Tovabbd az enzimkészitmény rendelkezik a jelenlévd pektinek strukturdjanak maodositasaért
felelds poligalakturondz aktivitassal is, amely igy eldsegiti a kezelt must kdnnyebb tisztulasat és a
préseléskor a kinyert must mennyiségének magasabb aranyat.

A ZIMAFRUIT enzim alkalmazéasa lehetséges a cefrén is direkt héjkontaktusban a maceracio ideje
alatt, azoknal a fehér vagy vords tételeknél, ahol fontos a fajtara jellemzé gyimaolcsos tonusok
kinyerése a leghaladdbb vinifikacios eljarasnak megfeleléen (PROCEDURA TUTTIFRUTTI®).

A ZIMAFRUIT hasznalata soran be kell tartani az érvényben |évé vonatkozo elbirasokat,

Hasznalata:

Keverjik el a megfelelé mennyiségl ZIMARED-t tizszeres mennyiségu vizben. Az oldatot oszlassuk
el a kezelni kivant tételben a bogydzaskor, illetve a tartaly megtdltésekor Ugyelve a minél
tokéletesebb homogenizacidra.

Adagolés:
1-4 g/hl must alaposan eloszlatva.

Csomagolas:
100g és 500g-os palackokban.

Tarolés:
Szaraz, hlvés (10-15 °C) helyen alaposan visszazarva a megbontott tételt.

Figyelmeztetés:
Az 1992/01/28-an hozott olasz minisztériumi rendelet alapjan: Xn - artalmas.

Ervényes 2021.01.01-tél.
CELLARIUS KERESKEDOHAZ Kft.
-------- www.cellarius.hu --------
Telefon: +36 (30) 016-5581 | Email: info@cellarius.hu

H-7900 Szigetvar, Dencshazai Ut 12. | Baranya Megyei Birésag mint Cégbirdsag, Pécs | Cg.szam: 02-09-069440



